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Свекла
0,056 и,иэо
1,176 1,176

Сухари
0,006 0,008 0,014
0,126 0,104 0,230

Сметана
0,026 0,026
0,546 0,546

Соль йодированная
0,0005 0,0015 0,002 0,001 0,001 0,001 0,001 0,008

0,000 0,032 0,042 0,011 0,021 0,013 0,013 0,131

Томат-паста
0,007 0,003 0,010
0,147 0,063 0,210

Цыплята 
охлажденные

0,154 0,154
3,234 3,234

Хлеб пшеничный 1
С

0,060 0,030 0,014 0,060 0,164
0,000 0,630 0,182 0,780 1,592

Хлеб ароматный
0,050 0,030 0,080
1,050 0,390 1,440

Чай
0,0005 0,0005

0,000 0,000

яйца
0,006 0,006 0,012
0,126 0,126 6,000

Бананы
0,185 0,185
2,405 2,405

Количество наименований 29 44,214
Количество натуральных показателей

Диетсестра Принял шеф - повар Выдал кладовщик Стоимость детодня =________ руб.______ коп.
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Свекла
0,094 — 0,094
6,486 6,486

Сухари
0,008 0,010 0,018
0,552 0,570 1,122

Сметана
0,038 0,038
2,654 2,654

Соль йодированная
0,0005 0,001 0,002 0,001 0,002 0,001 0,0015 0,009

0,000 0,069 0,138 0,035 0,138 0,057 0,086 0,522

Томат-паста
0,011 0,004 0,015

- 0,759 0,276 1,035

Цыплята 
охлажденные

0,192 0,192
13,248 13,248

Хлеб пшеничный 1
С

0,090 0,030 0,018 0,080 0,218
0,000 2,070 1,026 4,560 7,656

Хлеб ароматный
0,090 0,030 0,120

> 6,210 1,710 7,920

Чай
0,0005 1 0,001

0,000 0,000

Яйца
0,008 0,007 0,015
0,552 0,483 26,000

Бананы
0,185 0,185

10,545 10,545
Количество наименований

Количество натуральных показ

Диетсестра

29
ателей

  193,92 

(д1\О fn/ui ц_________ .

Принял шеф - повар Выдал кладовщик Стоимость детодня =________ руб.______коп.
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;ок фруктовый
0,200 0,200
3,000 3,000

’ыба-треска
0,130 0,130
2,860 2,860

Захар-песок
0,015 0,015 0,002 0,020 0,053
0,330 0,330 0,044 0,440 0,015 1,159

Золь
Йодированная

0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,006
0,011 0,011 0,022 0,022 0,022 0,015 0,015 0,118

Томат-паста
0,004 0,002 0,006
0,088 0,030 0,118

Сыр российский
0,022 0,022

0,484 0,484
пшеничный 
формовой 1 с

0,060 0,030 0,060 0,150
1,320 0,660 0,900 2,880

Хлеб 
ароматный

0,050 0,030 0,060

• 1,100 0,450 1,550

Чай
0,0005 0,0005
0,0110 0,011

Яйца
0,080 0,080
1,760 44,000

Смесь 
сухофрукты

0,020 0,020
0,440 0,440

Количество наименований 82,416
Количество натуральных показателей

Диетсестра Принял шеф - повар 'Jt /• Выдал кладовщик Стоимость детодня =________ руб.______ коп.
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Сок фруктовый
0,20 0,200

11,00 11,000

Рыба- треска
0,162 0,162

12,636 12,636

Сахар-песок
0,015 . 0,015 0,004 0,020 0,001 0,055
1,170 1,170 0,312 1,560 0.055 4,267

Соль 
йодированная

6.6005 о,001 0,002 0,001 0,0015 То! 0,008
0,039 0,078 0,156 0,078 0,117 U,083 0,028 0,578

Томат-паста
0,008 0,003 0,011
0,624 0,165 0,789

Сыр 
российский

0,033 0,033
2,574 2,574

Хлеб 
пшеничный 1с

0,090 0,03 0,080 0,200
7,020 2,34 4,400 13,760

Хлеб 
ароматный

0,090 0,030 0,120
7,020 1,650 8,670

Чай
0,0005 * 0,0005
0,0390 0,039

Яйца
0,080 0,080

6,240 156,000

Смесь 
сухофрукты

0,020 0,020
1,560 1,560

Количество наименовани 29 323,940
Количество натуральных показателей гухП | U 3■

Диетсестра ’ Принял шеф - повар Выдал кладовщик ./’с- Стоимость детодня =________ руб.______ коп.





Мука пшеничная
0,005 0,005
0,110 0,110

мясо говядина 
без косточки

0,130 0,130
2,860 2,860

Сахар-песок
0,006 0,015 0,012 0,024 0,002 0,059
0,132 0,330 0,264 0,528 0,010 1,264

Сметана
0,026 0,026
0,572 0,572

Соль 
йодированная

0,0005 0,0005 0,002 0,001 0,001 0,001 0,001 0,007
- 0,011 0,011 0,044 0,022 0,022 0,005 0,005 0,120

Томат-паста
0,001 0,006 0,004 0,011
0,022 0,132 0,020 0,174

Творог
0,141 0,141
3,102 3,102

Сыр
U,U1t> 0,016
0,352 0,352

Хлеб пшеничный 
1 с

0,060 » 0,030 0,060 0,150
1,320 0,660 0,300 2,280

Хлеб ароматный
0,050 0,030 0,080
1,100 0,150 1,250

Чай
0,0005 0,0005

0,011 0,011

Геркулес
0,031 0,031
0,682 0,682

Помидоры 
соленые

0,066 0,066
1,452 1,452

Яйца
0,006 0,006
0,132 3,000

Количество наименований 30 38.350
Количество натуральных показателе! 35^4 .

Выдал кладовщик Стоимость детодня = оуб. коп.Диетсестра
* fi £

Принял шеф - повар f^-..
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мясо говядина без
КОСТОЧКИ

■ 0,059 о.и&у
0,177 0,177

0,000
0,000

Рожки сдобные
0,060 0,060
0,180 0,180

Сухари
0,008 0,008
0,024 0,024

Сахар-песок
' 0,002 0,015 0,020 0,020 0,004 0,061

0,006 0,045 0,060 0,060 0,012 0,183

Соль йодированная
0,0005 0,001 0.00О5 0,001 0,0005 0,001 0,005
0,002 0,003 0,002 0,003 0,002 0,003 0,014

Томат-паста
0,004 0,004
0,012 0,012

Яйцо
U,000

0,000

Хлеб пшеничный 1 с
0,060 • 0,030 0,014 0,060 0,164
0,180 0,090 0,042 0,180 0,492

Хлеб ароматный
0,050 0,030 0,080
0,150 0,090 0,240

Чай
0,0005 0,0005

0,002 0,002

Шиповник
0,020 0,020
0,060 0,060

Количество наименований 6,366
Количество натуральных показателей

Диетсестра

fUecxvrtr и ел •

Принял шеф - повар . Выдал кладовщик Стоимость детодня =________ руб.______кол.
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мясо говядина без 
косточки

0,074 0,074
1,258 1,258

0,000
0,000

Рожки сдобные
0,060 0,060
1,020 1,020

Сухари
0,010 0,010
0,170 0,170

Сахар-песок
0.002 0,015 0,020 0,020 0,006 0,063
0,034 0,255 0,340 0,340 0,102 1,071

Соль йодированная
0,002 0,002 0,0005 0,001 0,0005 0,001 0,007
0,034 0,034 0,0085 0,017 0,0085 0,017 0,119

Томат-паста
0,005 0,005
0,085 0,085

Яйца
0,000

0,000

Хлеб пшеничный 1 с
0,090 - 0,030 0,018 0,080 0,218
1,530 0,510 0,306 1,360 3,706

Хлеб ароматный
0,090 0,030 0,120
1,530 0,510 2,040

Чай
0,0005 0,0005
0,009 0,009

Шиповник
0,020 0,020
0,340 0,340

Количество наименований 29 41,540 
? ■

Выдал кладовщик /Ь-' Стоимость детодня = _ _руб,_ _коп.

Количество натуральных показателей

Диетсестра
Принял шеф - повар 'Х*
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Количество наименований 8,729

мясо говядина 
без косточки

0,051 0,051
0,153 0,153

Рыба-треска
0,072 0,072
0,216 0,216

Рис
• 0,005 0,007 0,012

0,015 0,021 0,036

Сахар-песок
0.008 0,015 0,003 0,020 0,015 0,001 0,062
0,024 0,045 0,009 0,060 0,045 0,003 0,186

Соль 
йодированная

0,0005 0,001 0,001 0,0005 0,001 0,0005 0,005
0,002 0,003 0,003 0,002 0,003 0,002 0,014

Сыр 
российский

0,016 0,016

0,048 0,048

Томат-паста

0,002 0,002

0,006 0,006

Сухари 
панировочные

0,008 0,008

1 1 0,024 0,024

Хлеб 
пшеничный 1с

0,060 0,030 0,010 0,060 0,160
0,180 0,090 0,030 0,180 0,480

Хлеб 
ароматный

0,050 0,030 0,080
0,150 0,090 0,240

чаи
0,0005 0,0005 0,0010
0,0015 0,0015 0,003

0,000
0,000

Капуста 
квашенная

0,069 0,069
0,207 0,207

Яблоки
0,185 0,185
0,555 0,555

Количество натуральных покаэате| и ■7'Д-^

Диетсестра Принял шеф - повар Выдал кладовщик Стоимость детодня =  руб. коп.
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Количество наименований 56,517

мясо говядина 
без косточки

0,073 0,073
1,241 1,241

Рыба-треска
0,090 0,090
1,530 1,530

Рис
■» 0,006 0,010 0,016

0,102 0,170 0,272

Сахар-песок
0,006 0,015 0,005 0,001 0,020 0,015 0,001 0,065
0,136 0,255 0,085 0,017 0,340 0,255 0,017 1,105

Соль 
йодированная

• 0,0005 0,002 0,002 0,001 0,001 0,001 0,008
0,009 0,034 0,034 0,017 0,017 0,017 0,128

сыр российский
0,016 0,016
0,272 0,272

Томат-паста
0,003 0,009 0,012
0,051 0,153 0,204

Сухари 
панировочные

0,010 0,010

ь 0,170 0,170

Хлеб 
пшеничный 1 с

0,090 0,030 0,010 0,080 0,210
1,530 0,510 0,170 1,360 3,570

Хлеб 
ароматный

0,090 0,030 0,120
1,530 0,510 2,040

Чай
0,0005 0,0005 0,0010
0,0085 0,0085 0,017

0,000
0,000

Капуста 
квашенная

0,116 0,116
1,972 1,972

Яблоки
0,185 0,185
3,145 3,145

Количество натуральных показат^ /уЧ -

Диетсестра Принял шеф - повар 4 Выдал кладовщик Стоимость детодня =  руб коп


